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CENTRO COMERCIO Y SERVICIOS

Instructor Técnico Orlin Milena Parra Jara |;irma: lin Lﬂlnm 'Rrrﬂl Identificacion: 34331105
Formacion: Higiene y Manipulacién de Alimentos - Procesos Basicos de Panaderia
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
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Ficha: 2732071

Lugar: POPAYAN (JAC SUIZO)
Horario: 08:00 a 16:00 = 8
Horas

Actividad: Introduccion
conceptos de Higiene para la
manipulacién de alimentos
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